Sniadanie Wielkanocne 2026
i drugi dzien swiat

na ciepto w bufecie

a zakwasie z jajem i biafg kietbasa
atelni, konfitura z czerwonej cebuli

Zimny bufet

Pasztet domowy
ztet z cieciorki (vege)
a piers indycza z zurawing
ziewana biatg kietbasg w majeranku
ab ze sliwka i morela
pieczony z rozmarynem
Wedliny domowe
row, twarozek z warzywami
atatka ziemniaczana
retki drobiowe z jajkiem
ynkowe z mastem chrzanowym
Jaja w sosie tatarskim
ledziowa z jabtkami i korniszonami
z pieczonego buraka, jabtek i orzechow
witoskich
a z wedzonym pstragiem na bukiecie warzyw z
dipem czosnkowym
Roladki biszkoptowo-szpinakowe z kremem serowym i
tososiem
Swieze warzywa z dipami



i bufet swigteczny

skowa z lukrem i bakaliami
azurek kajmakowy

z brzoskwinia i czekolada
makiem i orzechami wtoskimi
hy placek z rabarbarem

a francuskie nadziewane

i chia z jogurtem greckim
Satatki owocowe

alaretki z owocami

na ciepto a la carte

a na zyczenie z dodatkami

adzone, jaja gotowane

wytrawny lub na stodko

, pankejki z dodatkami

rankfurterki, paréweczki, biata cienka
ka z owocami i nasionami

Dodatki

Chr em, ¢wikfa, konfitura z zurawiny, pikle
omowe, grzyby marynowane
skwarkami, kiszone ogérki, hummus, tofu
wedzone
y Swiezo wypiekane: wieloziarniste, ciemne i biate
Butki rustykalne

Tradycyjny, bogato dekorowany stét swigteczny



